
Oferta okolicznościowa 
na 2026 rok



Zupa:

Tradycyjny rosół z makaronem

Krem pomidorowy z bazyliowym pesto

oraz grzankami ziołowymi

Danie Główne:

Tradycyjny kotlet schabowy, ziemniaki z wody 

      z koperkiem, kapusta zasmażana

Klasyczny kotlet de volaille, puree ziemniaczane,

zestaw surówek

Schab pieczony w sosie własnym, ziemniaki

opiekane z czosnkiem i rozmarynem, modra

kapusta

Deser:

Pieczona szarlotka z gałką lodów waniliowych,

sosem karmelowym i prażonymi płatkami migdałów

Panna cotta z musem malinowym

OFERTA OKOLICZNOŚCIOWA – KARCZMA CEKIERÓWKA

ZESTAW 1 - cena 125 zł/os.
Dzieci do lat 10 minus 40% ceny menu.
Czas realizacji do 3h.

Karczma Cekierówka
Kocmyrzów,
ul. Jarzębinowa 2
32-010 Luborzyca

Napoje bez ograniczeń
(kawa, herbata, sok 100% pomarańcz i jabłko,
woda z cytryną)

Kontakt:
Manager Tomasz Bednarek
tel. 600 975 395
manager@cekierowka.pl



Zupa:

Krem z białych warzyw z chipsami julienne z marchwi

Zupa cebulowa na białym winie z chipsem serowym

Danie Główne:

Filet z kurczaka zawijany w boczku wędzonym w

wytrawnym sosie z czerwonego wina i palonego

masła, puree ziemniaczane, zestaw surówek

Cordon bleu, frytki stekowe, mix sałat z cytrusowym

sosem vinegrette

Pieczeń wieprzowa w sosie własnym, gratina

ziemniaczana, czerwona kapusta zasmażana

Deser:

Mrożony nugat migdałowy z sosem malinowo-

czekoladowym

Puchar lodowy z owocami i bitą śmietaną

OFERTA OKOLICZNOŚCIOWA – KARCZMA CEKIERÓWKA

Karczma Cekierówka
Kocmyrzów,
ul. Jarzębinowa 2
32-010 Luborzyca

Kontakt:
Manager Tomasz Bednarek
tel. 600 975 395
manager@cekierowka.pl

ZESTAW 2 - cena 180 zł/os.
Dzieci do lat 10 minus 40% ceny menu.
Czas realizacji do godziny 20:00.

Napoje bez ograniczeń
(kawa, herbata, sok 100% pomarańcz i jabłko,
woda z cytryną)



Zimna płyta:

Zestaw wędlin (2 rodzaje szynki, kabanos drobiowy

i wieprzowy, kiełbasa wiejska)

Zestaw mięs pieczonych (domowy pasztet

wieprzowo-indyczy, karczek, schab, rolada z indyka)

+ sos tatarski oraz żurawinowo-chrzanowy

Sałatki - 2 do wyboru (jarzynowa, gyros, grecka,

brokułowa z tortellini, z pieczonego buraka)

Galaretka (drobiowa lub wieprzowa)

Rybki na zimno do wyboru (śledzie w śmietanie,

śledzie w oleju, śledzie pod pierzynką serową, ryba

po grecku)

Marynaty (ogórki kiszone, pikle warzywne)

Pieczywo

OFERTA OKOLICZNOŚCIOWA – KARCZMA CEKIERÓWKA

ZESTAW 3 - cena 215 zł/os.
Dzieci do lat 10 minus 40% ceny menu.
Czas realizacji do 22:00 z możliwością przedłużenia.

Zupa:

Krem z grzybów leśnych z groszkiem ptysiowym

Krem z dyni z prażonymi pestkami dynii

i papryczką chili

Danie Główne:

Polędwica z dorsza w maślanym sosie, puree z

batatów, mix sałat z sosem vinegrette

Roladka wołowa w winnym sosie, pieczona kasza

pęczak, pieczone buraki w occie balsamicznym

Kurczak supreme, ziemniaki gratin z brokułem,

pieczona marchewka w miodzie z tymiankiem



Deser:

Fondant czekoladowy z malinami

Tiramisu

OFERTA OKOLICZNOŚCIOWA – KARCZMA CEKIERÓWKA

Karczma Cekierówka
Kocmyrzów,
ul. Jarzębinowa 2
32-010 Luborzyca

Kontakt:
Manager Tomasz Bednarek
tel. 600 975 395
manager@cekierowka.pl

Zimna płyta:

Zestaw wędlin (2 rodzaje szynki, kabanos drobiowy

i wieprzowy, kiełbasa wiejska)

Zestaw mięs pieczonych (domowy pasztet

wieprzowo-indyczy, karczek, schab, rolada z indyka)

+ sos tatarski oraz żurawinowo-chrzanowy

Sałatki - 2 do wyboru (jarzynowa, gyros, grecka,

brokułowa z tortellini, z pieczonego buraka, rukoli

i pestkami dyni)

Galaretka (drobiowa lub wieprzowa)

Rybki na zimno do wyboru (śledzie w śmietanie,

śledzie w oleju, śledzie pod pierzynką serową, ryba

po grecku)

Marynaty (ogórki kiszone, pikle warzywne)

Pieczywo

II danie kolacyjne:

Beef strogonoff z pieczywem

Bogracz wieprzowy z pieczywem

Barszcz czerwony z krokietem lub pasztecikiem

Pikantna zupa curry z ryżem jaśminowym

Napoje bez ograniczeń
(kawa, herbata, sok 100% pomarańcz i jabłko,
woda z cytryną, cola, fanta, sprite)



Przystawka: 

Pasztet z królika z sosem z owoców leśnych podany z

pieczywem

Mini caprese z bazyliowym pesto z dodatkiem sosu

balsamicznego, grzanka ziołowa

Carpaccio z łososia wędzonego z śmietankowym

vinegrette, kaparami, pomidorkami cherry, czerwoną

cebulą podana z chrupiącym tostem

Tatar z pieczonego buraka z bryndzą góralską,

z pestkami słonecznika, rukolą, pomidorkami

kokjatjlowymi z kremem balsamicznym podany

z bułeczką

Zupa:

Krem z buraka z kokosową bitą śmietana i

prażonymi pistacjami

Kwaśnica z żeberkiem wędzonym

Danie Główne:

Konfitowane udko z kaczki, pieczona kasza pęczak,

pieczone buraki w occie balsamicznym

Pieczona roladka z indyka z serem ricotta 

       i suszonymi pomidorami w sosie bazyliowym,

       ziemniaki opiekane z czosnkiem i rozmarynem, 

       mix sałat z cytrusowym sosem vinegrette

Filet z gęsi w sosie z pieczonej gruszki i wiśni, puree

       z ziemniaków truflowych, zestaw surówek

OFERTA OKOLICZNOŚCIOWA – KARCZMA CEKIERÓWKA

Karczma Cekierówka
Kocmyrzów,
ul. Jarzębinowa 2
32-010 Luborzyca

Kontakt:
Manager Tomasz Bednarek
tel. 600 975 395
manager@cekierowka.pl

ZESTAW 4 - cena 270 zł/os.
Dzieci do lat 10 minus 40% ceny menu.
Czas realizacji maksymalnie do 4:00..



Deser:

Chrupka morela z tymiankiem i płatkami miodu

podana z gałką lodów waniliowych 

Puszysty sernik oblany czekoladą z emulsją

truskawkową

OFERTA OKOLICZNOŚCIOWA – KARCZMA CEKIERÓWKA

Karczma Cekierówka
Kocmyrzów,
ul. Jarzębinowa 2
32-010 Luborzyca

Kontakt:
Manager Tomasz Bednarek
tel. 600 975 395
manager@cekierowka.pl

Zimna płyta:

Zestaw wędlin (2 rodzaje szynki, kabanos drobiowy

i wieprzowy, kiełbasa wiejska)

Zestaw mięs pieczonych (domowy pasztet

wieprzowo-indyczy, karczek, schab, rolada z indyka)

+ sos tatarski oraz żurawinowo-chrzanowy

Sałatki - 2 do wyboru (jarzynowa, gyros, grecka,

brokułowa z tortellini, z pieczonego buraka, rukoli

i pestkami dyni)

Galaretka (drobiowa lub wieprzowa)

Rybki na zimno do wyboru (śledzie w śmietanie,

śledzie w oleju, śledzie pod pierzynką serową, ryba

po grecku)

Marynaty (ogórki kiszone, pikle warzywne)

Pieczywo

II danie kolacyjne:

Papryka faszerowana kaszą bulgur z sosem san marzano

Eskalopki wieprzowe w sosie własnym, ziemniaki opiekane

z czosnkiem i rozmarynem, colesław z czerwonej kapusty 

Panierowana roladka z kurczaka z serem i pieczarkami,

ziemniaki opiekane z czosnkiem i rozmarynem, surówka

colesław z czerwonej kapusty

Napoje bez ograniczeń
(kawa, herbata, sok 100% pomarańcz i jabłko,
woda z cytryną, cola, fanta, sprite)

Ciasta 160g/os. - wybór 5 rodzajów ciast



OFERTA OKOLICZNOŚCIOWA – KARCZMA CEKIERÓWKA

W cenie menu profesjonalna obsługa kelnerska, dekoracja sali
(kwiaty, serwetki flizelinowe, obrusy, juty, świeczniki).

Specjalnie na Państwa życzenie istnieje możliwość
skomponowania menu wg.
Państwa wytycznych, a także dań wegetariańskich, wegańskich
i bezglutenowych.

Opcje dodatkowe:
Napoje gazowane cola, fanta, sprite (bez limitu do 

       zestawu 1 i 2) - 20zł/os.
Owoce filetowane lub owoce porcjowane na paterach - 20 zł/os.
Pokrowce na krzesła - 5 zł/szt.

Cennik wypieków:
Tort 150 zł / 1kg (porcja na osobę 120g) – możliwość wyboru
smaku oraz grafiki umieszczonej na torcie
Ciasta – 25 zł/ 160 gram na osobę - 5 rodzajów ciast do wyboru

Cennik alkoholi:
Wina:

Quattro Valli Borgofulvia Spumante Brut WŁOCHY (musujące,
wytrawne) 0,75L – 70 zł
Zidela Chenin Blanc RPA (półwytrwane) 0,75L – 60 zł
Zidela Shiraz RPA (półwytrawne) 0,75L – 60 zł
OudeKaap Moscato RPA (półsłodkie) 0,75L – 70 zł

Piwo Książęce Lager Premium KEG 0,3L – 14 zł
Piwo Książęce Lager Premium KEG 0,5L – 16 zł

Wódka:
Finlandia – 90 zł
Adam Mickiewicz Premium 0,5L – 80 zł
Biały Bocian 0,5L – 80 zł
Ogiński 0,5L – 80 zł

Whisky:
Jameson 0,7L – 240 zł
Jack Daniel’s 0,7L – 250 zł
Dewar’s 0,7L – 240 zł



Zapraszamy do kontaktu!
Manager Tomasz Bednarek

tel. 600 975 395
manager@cekierowka.pl
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